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古紙パルプ配合率 70％再生紙と環境に
やさしい大豆インキを使用しています広告 広告内容については広告主に問い合わせてください。広告と市業務とは直接関係ありません。

「広報おおた」は有料広告を掲載しています。　問い合わせ：広報課（ 0276–47–1812）

ものづくり大国

太田市の
　　　　を紹介すごい！

大豆の風味豊かな豆腐

　人気商品の一つ
『厚あげ』。水切り
した豆腐をきつね
色になるまでじっく
りと油で揚げる

　京都に伝わる
製法で手作りす
る豆腐専門店

　豆腐や厚揚げ、油揚げ、豆乳アイスな
ど季節商品を含め10種類以上を用意
しています。豆腐の原料は、大豆、にがり、
水だけ。商品によって大豆の種類や配合
を変えています。味の決め手は原材料の
バランスを取ること。豆乳の濃さや、にが
りの量などにも工夫し、経験を生かしな
がら判断します。
　看板商品は『おぼろ豆富』（税込み
380円）。きめが細かく、大豆の香りや
甘みを十分に感じられます。木綿豆腐の
『白とうふ』（同280円）は、さっぱりとし
た味わい。ツルッとした舌触りです。
　店主の浅野剛さんは、京都の老舗で５
年間修業し、豆腐作りの基本を学びまし
た。

　１５年前に帰郷し、大間々町に店を構
えた後、今年１月に市内に移転しました。
豆富（とうふ）の富の文字は独立する際、
「明るいイメージにしたい」との思いを込
めて名付けました。子どもや若い人にも
たくさん豆腐を食べてほしいと、丁寧に心
を込めて作っています。お客さんと信頼関
係が築けるように、店頭でのコミュニケー
ションを大切にしています。

　移転したばかりなので、まず市民の皆
さんに商品を知っていただきたいです。
「京豆腐」の繊細な味を楽しみ、おいしく
食べて喜んでもらいたいと思っています。

［所在地］新田木崎町１３１–２（ 非公表）
［営業時間］午前11時～午後５時　［定休日］月曜日

豆富山房あさの

尾島図書館　 0276-60-7288

　　へそ天にゃんこ

H O N - W A K A

　おへそを天にむけて寝転がるから「へそ
天」なんです。飼い主さんが撮りました。うっ
かり野生を忘れて究極にリラックスしたにゃ
んこたちの、心をゆるした相手にだけ見せる
オモシロかわいい姿に癒やされます。

見るほどにほっこり。
見るだけでしあわせに

編著者：すむぞう
三笠書房

中央、尾島

ムーミン谷のなかまたち
リトルミイがやってきた

トーベ・ヤンソン 原案　当麻ゆか 訳
徳間書店

時代を超えて根強い人気をほこる
「ムーミン」シリーズ

　冬のムーミン谷。ムーミントロールがやしき
のいごこちのいいベッドで冬眠していると、たく
さんの子どもを連れたミムラ夫人がやってきま
した。ムーミンやしきにしばらく泊まるといって
子どもたちが家の中で大騒ぎ…。子どもの中に
赤い髪をおだんごにした女の子がいました。名
前をリトルミイ。ムーミンー家は何とかミムラ夫
人と子どもたちを追い出そうとするのですが…。

中央、尾島

ほ  ん  わ  か

貸 出

貸 出

※各図書館は現在、利用制限を行っています。

（右下から時計回り）

おぼろ豆富
厚あげ

黒ごま豆富
写真集

絵本

これからの展望は？

製品の特長は？


